Golderlis Wurst-Kasesalat

Fr. 18.50

Schwartenmagen

mit Balsamico, Zwiebeln und steirischem Kirbiskernol

Fr. 18,50

Késekuchen mit Zwiebeln und Speck

Fr. 9,50

mit Salatgarnitur

Fr. 19,50

Gornerenteller
Trockenfleisch, Wurst, Kase und Garnitur

Armighorner Chasteller

Hobelchas

Yklemmts (Schinken, Salami oder Chas)
mit Trockenfleisch

Aus unserem Suppentopf

Brotsuppe
Fleischsuppe mit Fladli
Tagessuppe

Mit einem Rychenbacherli zuziiglich
Salatig's

Bunter Blattsalat

Gemischter Salat

Grosse Salatschussel

Salat Nizza
mit Thunfisch, garniert

inkl. Mwst

Fr.
Fr.

Fr.

Fr.
Fr.

Fr.

24,50
22,50
13,50

8,50
9,50
7,50

Fr.
Fr.

Fr.

Fr.
Fr.

Fr.
Fr.
Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

28,50
26,50
17,50

9,50
12,50

12,50
13,50
11,50

4,50

8,50

10,50

16,50

19,50



Teigwaren weil sie mal Teig waren

Alplermagronen mit Apfelmus
mit einem Rychenbacherli

Hexenkesselmagronen
mit Kalbfleisch, Knoblauch, Zwiebeln und Krautern
an Tomaten - Parmesansauce

Hausgemachte Gemuselasagne
mit viel frischem Gemdise an rassiger Tomatensauce
gratiniert mit Steinenberger Bergkése

Rosti - Spezialitaten

Schwyzer Rosti
mit Cervelat, Zwiebeln und Kdse gratiniert

Senne Rosti
mit Hackbraten an kraftiger Rotweinsauce

Gorneren Rosti
mit Hamme, Bratkdse und eingelegtem Gemuse

Gartner Rosti
mit buntem Mischgemiise

inkl. Mwst

Fr.
Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

23,50
28,00

29,50

26,50

20,50

26,50

24,50

22,50



Fleischesser lieben besser

Kalbshaxen in Rotwein mit frischem Wurzelgemise mariniert
im Holzofen geschmort mit Kréuterstock

Gerostete Kalbsleber mit Zwiebeln, Knoblauch und Krautern
an Butter - Balsamicosauce mit Rosti

Hausgemachter Hackbraten mit buntem Mischgemuse
und Krauterstock

Kalbsgeschnetzeltes in Weisswein - Rahmsauce
mit knuspriger Rosti

Golderli - Pfanne

Schweinsmedaillons an Pilzrahmsauce
auf einer goldbraun gebackenen Rosti

Fitness - Teller

Verschiedene Fleisch - und Fischgerichte an einem Salat - Potpourri

Rindshohriicken
mit Krauterbutter

Gebratenes Zanderfilet
mit gerGsteten Mandeln und Zitronenbutter

Gerostete Kalbsleber
in Butter mit Zwiebeln, Knoblauch und Krautern

Und jetzt no es Fondue.....

Chasfondue mit
Steinenberger Alpkase, Gruyerzer, Knoblauch und Weisswein

Chasfondue ""Golderli" mit
Alpkase (2-jahrig) und Racletteké&se vom Steinenberg, Sbrinz,
Knoblauch, Safran und Prosecco

Robert's Fondue mit
Alpkase (2-jahrig) vom Steinenberg, Appenzeller, Gruyerzer,
Zwiebeln, Knoblauch, Peperoncini, Tomatenwirfel und Krautern

..... oder es Raclette

Portion Raclette
mit Gschwellte und reich garniert mit

eingelegtem Gemuse
inkl. Mwst

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

28,50

31,50

29,50

32,50

34,50

28,50

26,50

27,50

22,50

24,50

26,50

18,50



